CERTIFICADO DE GARANTIA
GARANTIA: 6 Meses
1- A METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA. Garante ao primeiro

Comprador/Consumidor deste produto adquirido do revendedor Autorizado, contra qualquer
defeito de matéria prima e montagem que 0 mesmo apresentar no prazo de 90 dias (3
meses), e que impegam seu funcionamento de acordo com as especificagdes e caracteristicas
anunciadas.

2 — E responsabilidade do cliente contatar a ITAJOBI FOGOES caso haja algum defeito de
fabricagdo do produto, através do SAC pelo telefone (17) 3546-9600 ou pelo e-mail
sac@itajobifogoes.com.br .

3 — O prazo de garantia inicia-se a partir da data efetiva da entrega da Nota Fiscal, obrigando-se
o revendedor autorizado dos produtos ITAJOBI FOGOES a fazer constar na Nota Fiscal de
vendas, a data da entrega do produto, deste Certificado e o manual de Instrugdo.

4 — Os reparos que se fizerem necessarios em nossos produtos deverdo ser efetuados pela
Assisténcia Técnica Autorizada da marca ITAJOBI FOGOES.

5 — Dentro do periodo da garantia o produto entregue em qualquer revendedor autorizado serd
totalmente revisado, mediante a apresentagdo da Nota fiscal e o presente termo de Garantia
devidamente preenchido.

6 — Esta Garantia ndo cobre vidros, ldmpadas, resisténcias, fusiveis, solendides e controladores
digitais. Defeitos causados por uso imprdprio, quedas, agentes de natureza, instalagdes em
desacordo com o Manual de Instrugdes, uso de servigos de terceiros ndo relacionados a nossa
Assisténcia Técnica Autorizada, transportes realizados por terceiros e defeitos na rede elétrica,
também ndo sdo cobertos pela garantia.

7 — Decorrido o prazo desta garantia, todos os custos de reparos, transportes, pegas e méo de
obra correrdo por conta do usuario.

8 — A montagem dos produtos devera ser executada com equipamentos de seguranga e
ferramentas adequadas ao tipo do produto. A empresa ITAJOBI FOGOES n3o se responsabilizara

por danos fisicos providos da falta de uso dos mesmos.

METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA.

Rua Joao Cardoso de Mattos Filho, 155
Parque Industrial Abel Pasiani
Cep: 15840-000 - Itajobi/SP

Caixa Postal 054
Fone/Fax: (17) 3546-9600
sac@itajobifogoes.com.br

Preencher os campos no ato da venda,
o nao preenchimento implicara na perda da Garantia.

Nome:

RG:

CPF:

Produto:

Vendedor:

Loja:

Data Compra: ___ /__/ . Nota Fiscal N¢:

Fritador Cuba a Gas

Manual de Instrucoes e

Certificado de Garantia




ATENCAO: NUNCA COLOCAR PARA FRITAR SALGADOS CONGELADOS. DEIXE
SEMPRE O SALGADO DESCANSAR (DESCONGELAR), PARA DEPOIS COLOCAR
NA FRITADEIRA QUANDO O OLEO JA ESTIVER AQUECIDO.

* SALGADOS CONGELADOS FICAM CRUS POR DENTRO OU PODEM
ENCHARCAR *

(

Descricdo das Pecas

* Cestofabricadoemagoinox;

* Estrutura fabricadaemagoinox;

* Sistema de acendimento dos queimadores através de gaveta;
*Soleiraem PVC;

*Termometro;

* Botdo 5 posigBes para regulagem das chamas;

( Instrugdes de Seguranca )
* Mantenha a fritadeira em uma superficie segura e plana, assim ndo ha perigo
damesmatombar;

* Criangas e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas
nao devem manusear o produto;

* Quando em funcionamento, mantenha sempre com a medida de dleo
correta;

* Apdssuas utilizagdo afritadeira devera ser guardada em local seco;

*  Nunca deve-se manusear o produto quando o mesmo estiver em
funcionamento;

* Sempre espere o 6leo esfriar para manusear o produto, com muito cuidado.

* Tenha muito cuidado ao despejar os produtos a serem fritos quando o dleo
estiver aquecido, os mesmos deverdo ser colocados de forma gradual (lenta).

* O borbulhamento deve ser evitado. Levante o cesto quando comegar o
borbulhamento, depois introduza novamente o cesto no dleo. Repita a
operagdo tantas vezes forem necessdrias. O borbulhamento sera intenso
guando os produtos despejados estdo em baixa temperatura.

( Quantidade de Oleo )

Tamanho do Tacho | Quantidade de Oleo
Cuba 5 Litros 4 Litros
( Instalacdo do Gas )

Regulador de
Gas para _
1 BAIXA PRESSAO
Mangueira para Abracgadeiras
ligagéo entre o fogdo  Utilizadas (2) 2 KgIHora
no regulador de gas

As fritadeiras a gas funcionam em baixa pressdo, ou seja a mangueira deve
ser ligada no botijao com um regulador de gas. Para instald-lo, o usudrio
precisa colocar uma abragadeira em cada ponta da mangueira.

Apds a instalagdo da mangueira no botijdo de gas, é imprescindivel que o
usuario verifique se ndo ha vazamento nas ligagdes da mangueira.

Pararealizaristo utilize sabdo ou detergente, caso produza bolhas é sinal de
que hdvazamento.

**Nunca deve-se utilizar fogo pararealizar tal tarefa. **

NUNCA UTILIZAR MANGUEIRA ALTA PRESSAO.

( Manuseio )

A fritadeira a gds somente devera ser ligada apds a colocagdo do dleo paraa
fritura.

Primeiramente deve-se emergir o cesto vazio no tacho de éleo quente e em
seguida colocar lentamente os alimentos para fritar.

12 Posigdo: Nesta posigdo a chama exerce sua capacidade maxima.

52 Posigdo: Nesta posigdo a chama exerce sua capacidade minima.

Com o botdo totalmente na vertical, a saida de gés se encontra

fechada, ou seja, o registro esta desligado.

¢ Atencao )

Em temperatura superiora 180°C o éleo se torna nocivo a satde.
E importante que o dleo usado na fritadeira a gas seja de boa qualidade e
coado freqiientemente.
Afritadeira a gds tem garantia de 6 MESES a contar da data de sua aquisi¢do. A
garantia é exclusiva para a substituicio de pecas que, se comprovado,
apresentem defeitos de fabricagdo ou de material.

Obs: O mal manuseio ou uso ndo sera responsabilidade do fabricante, sendo
assim, se comprovado ndo havera trocas.

( Limpeza )

1. A limpeza do aparelho devera ser feita sempre apds sua utilizagdo.

2. Nunca faga limpeza com o aparelho ligado, desligue-o.

3. Para fazer a limpeza do aparelho retire o 6leo com auxilio de uma caneca.
*Antes de retirar o éleo verifique que o mesmo esteja frio.*

4. Apds a retirada do dleo da cuba, lave o interior do mesmo com agua e
sabdo neutro, enxagiie-o e seque-o. Para o restante da maquina utilize agua e
sabdo neutro.

5. Este aparelho ndo deve ser limpo com jato de dgua.

6. A maquina ndo podera ser submergida para limpeza.




